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Paznaun na piatke, czyli Kulinarny Szlak sw. Jakuba

Pigciu wybitnych kucharzy, pieé¢ gorskich schronisk, pie¢ kulinarnych szlakéw: 9 lipca 2017
roku pod patronatem kucharza stulecia — Eckarta Witzigmanna, w dolinie Paznaun odbedzie

si¢ dziewiata edycja ,,Kulinarnego Szlaku §w. Jakuba”.

Juz 9 lipca kazdy z pieciu miedzynarodowej stawy kucharzy przejmie stery w jednym z wybranych
schronisk, gdzie na bazie regionalnych produktéw tworzyé bedzie niepowtarzalne, kulinarne
kreacje. Wydarzenie rozpocznie wedrowka ,,Kulinarnym Szlakiem $w. Jakuba”, podczas ktorej
mistrzowie kuchnii wspoélnie z gospodarzami schronisk gotowaé¢ beda wykreowane przez siebie
dania. Punktem kulminacyjnym wydarzenia bedzie odbywajacy sie 20 sierpnia letni festyn, podczas

ktérego w schronisku Niederelbehiitte jeszcze raz skosztowaé bedzie mozna wszystkich pieciu dan.

Magia schronisk i §wiatowa kuchnia na najwyzszym poziomie

Tak jak w poprzednich latach, tak tez w roku 2017 schroniska wchodzace w sklad Zwigzku
Alpejskiego zyskaja latem niepowtarzalny, miedzynarodowy charakter. Kazdy wigc, kto w
nadchodzacym sezonie wybierze sie na wedrowke szlakami kulinarnych specjatéw, bedzie miat
niepowtarzalng okazje sprobowaé dan $wiatowej stawy kulinarnych ekspertow. Do wigkszosci
schronisk w wygodny sposéb dotrze¢ mozna réwniez na rowerze elektrycznym. Wypozyczalnie
znajdujg si¢ w Galtir, Ischgl, Kappl oraz See. Koordynacjg wydarzenia zajmowat si¢ bedzie
wielokrotnie nagradzany i zaliczany do najlepszych kucharzy w Austrii — Martin Sieberer z Tyrolu.

Schronisko Friedrichshafener: Konstantin Filippou

»Kucharz roku 2016 to tytut, ktéry Konstantin Filippou otrzymat od Gault Millau. Urodzony w
Wiedniu kucharz po pobycie w Londynie powrodcit do rodzinnego miasta, gdzie otworzyt wlasng
restauracje. Od tego momentu zachwyca swoich go$ci niezwyklym polgczeniem austriacko-
greckich smakdéw. Jego kuchnia doceniona zostata gwiazdkg Michelin w roku 2014, trzema

czapkami kucharskimi oraz 18 punktami Gault Millau.

Schronisko Niederelbehitte: Thomas Martin

Thomasa Martina wyrdznia nowoczesna, lekka i klasyczna kuchnia z francuskimi akcentami.
Urodzony w Mannheim kucharz od roku 1997 gotuje w restauracji Jacobs w hotelu Louis C. Jacob
w Hamburgu, oczarowujac swoich gosci kreatywng i dopracowang kuchnig. Za swoje kreacje zostat
nagrodzony dwoma gwiazdkami Michelin, trzema czapkami kucharskimi oraz 17 punktami Gault
Millau.
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Schronisko Ascherhitte: Dieter Koschina

Kuchni¢ Dietera Koschina charakteryzuje indywidualne podej$cie do go$ci oraz kreowanie dan z
dostepnych mu w danej chwili sktadnikow. Restauracja Vila Joya w Albufeira w Portugalii, gdzie
gotowal, zawdzigcza §wiatowy sukces nie tylko niepowtarzalnemu stylowi, ale przede wszystkim
pasji i wielkiemu talentowi kucharza. Vila Joya moze poszczycié¢ si¢ dwoma gwiazdkami Michelin i

22. miejscem na liscie 50 najlepszych restauracji na §wiecie.

Schronisko Heidelberger: Erik van Loo

Wydajno$¢, doktadnos¢ i punktualnosé to wartosei, ktére dominujag w kuchni prowadzonej przez
Erika van Loo. Holenderski kucharz od roku 2006 prowadzi restauracje Parkheuvel w Rotterdamie.
Cho¢ inspiracji do wykreowanych przez siebie potraw poszukuje podrézujac po $wiecie, to jednak
tradycyjne rzemiosto cechuje jego dania. To niezwykle potaczenie wyrdznione zostato dwoma

gwiazdkami Michelin.

Schronisko Jamtalhitte: Simon Hulstone

Simon Hulstone jest zdobywca licznych, miedzynarodowych trofeéw dla junioréw i juz dwukrotnie
reprezentowat Wielka Brytani¢ na turnieju kucharzy Bocuse d’Or. W roku 2003 wspoélnie z Zong
otworzyt restauracje The Elephant w Torquay. Jego kuchnia taczy smaki miedzynarodowe i
tradycyjne, trafiajac w gusta zaréwno gosci, jak i krytykéw kulinarnych. W roku 2005 jego

restauracja nagrodzona zostata gwiazdka Michelin.

»Kulinarny Szlak §w. Jakuba” w pakiecie letnim 2017

Spedzajac letni urlop w dolinie Paznaun, od 9 lipca do konca wrzesnia 2017 roku, odwiedzajacy
mogg indywidualnie odwiedzac¢ pig¢ charakteryzujacych si¢ niepowtarzalng kuchnig schronisk. Pigé
noclegow wybranej klasy wraz ze $niadaniami oraz wszystkie ustugi w ramach karty Silvretta Card

all inclusive zamowi¢ mozna juz od 148 euro od osoby. Rezerwacji online mozna dokonac¢ tutaj .

Silvretta Card all inclusive

Mito$nikom wedréwek oraz kolarstwa gorskiego polecamy karte Silvretta Card all inclusive. Dzigki
mozliwo$ci darmowego korzystania z wyciggow linowych i krzesetkowych w catej dolinie Paznaun
mozna bez koniecznosci uiszczania dodatkowych opftat, wjecha¢ na trasy dla roweréw gérskich,
szlaki do wedrowek oraz na hale. Osoby szukajgce ochtody po sportowej aktywnosci moga
skorzysta¢ z darmowego wstepu na otwarte i kryte baseny w Ischgl oraz Galtir, a takze na teren
kapieliska w miejscowosci See. Karta obejmuje ponadto przejazdy autobusowe w dolinie Paznaun
oraz tzw. myto na stynnej trasie wysokogorskiej Silvretta.

Poznaj oferte karty Silvretta Card

Dowiedz si¢ wiecej na temat kucharzy oraz szlakow:

www.kulinarischerjakobsweg.paznaun-ischgl.com lub

Www.paznaun-ischgl.com.
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